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IMPOSTAZIONE DELL” ACCOUNT
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Manual Cantrol

Nick Name

Advanced Profile
f ) Gender - ate of birt i
Contest Profile EMAIL °
Mine h
( ] EMA
Sharing Mine Password ®

Sharing History ) f \
Resend Verification EMAIL @Forgot Password . ®
History Records 20 Records

Roast History Cloud Backup

Re - Roast RS t @

ROR Curve

Inbox Taiwan (TW) +886~
Bonus Points Accumulation I acoept
Sales Discount

PS. After joining the membership, the roast history data accumulated during the
non-member period will be lost.

[ Don't remind
LOGIN
SKIP !E!i!; CREATE ACCOUNT
. — ]

 Configurare 'account prima di accedere all'APP.

 Fareclicsu "Skip" (Uso diretto) per avviare la tostatura. | non iscritti possono utilizzare solo profili ufficiali.



ASSOCIAZIONE DEL DISPOSITIVO
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Pairing Select paired device Select paired device Pairing

. SandboxSmart R10004C3 . SandboxSmart R1 0004C3

/,% Your coffee CF:03:01:00:04:C3 78 dbm CF:03:01:00:04:C3 -79 dbm
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= Device MAC Address
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AC110
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l > = I Signal
Ty . ‘ 72 dbrr
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- Fare clic su [Pairing] (Associazione) e selezionare il dispositivo da connettere.

SEARCH DEVICE
-
Shol nr ng

« Assicurarsi che la connessione Bluetooth del telefono cellulare sia attivata.




UFFICIALE

PROFILO UFFICIALE

PRERISCALDAMENTO
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REGOLAZIONE MANUALE

X Smart Roast 1° CRACK/2° CRACK
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FINE TOSTATURA




PROFILO UFFICIALE
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7 Your coffee
% Your choice

Shopping Inbox
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Official Profile

100g Light Roast (110V)

W
[ 100g Medium Roast (110V) é‘ T

100g Dark Roast (110V)

100g Light Slow Roast (110V)

100g Medium Slow Roast (110V)

100g Dark Slow Roast (110V)

100g Medium Roast (220V)

100g Dark Roast (220V)

l 100g Light Slow Roast (220V)

|
|
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|
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[ 100g Medium Slow Roast (220V)

100g Light Roast (110V)

250C

200C

150C

100¢

50C

[ 2 4 6 8 10 12 u 16 18
===+ Control Point

o e

PRE-ROAST CONTROL
POl

SETTING

- Fareclicsu “Official” (Ufficiale) per avviare la tostatura con i profili consigliati da Sandbox Smart.

- Selezionare i profili di tostatura chiara, media o scura per accedere alla schermata di tostatura.

- Ogpni livello di tostatura ha un profilo standard (9-12 min) e un profilo lento (da 15 min in su) tra cui scegliere.
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PRERISCALDAMENTO
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< 100g Light Roast (110V) 7]
250C 50C
200C a0c Preheating
150 30C 33C

100C 20C

50°C 10c

CANCEL

« Facendo clic su [START] nella pagina di tostatura, il dispositivo inizia il processo di preriscaldamento.
* NON inserirei chicchiverdi durante il preriscaldamento.
« Iltempo impiegato per il preriscaldamento & di circa 8-10 minuti per il profilo ufficiale, ma la situazione

effettiva dipende dalla temperatura della stanza e dall'alimentazione elettrica in quel momento.



INSERIRE CHICCHI VERDI
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Preheating completed Preheating completed

Put the drum with green coffee beans into the roaster Please check this Put the drum with green coffee beans into the roaster Please check this
action has been completed and click start. action has been compleled and click start.

A 17 thereis no action after 3 minutes, it will autamatically stop. A 17 thereis no action after 3 minutes, it will automatically stop

D Completed this action Completed this action

0K

« Osservare le istruzioni e inserire i chicchi verdi al termine del preriscaldamento.

« Fare clicsu [START] in modo che il processo di tostatura inizi in 3 secondi.



PROCESSO DI TOSTATURA
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100g Light Roast (110V)

250 Count down to 28 seconds ¢

9m7s, 200.0°C d< Tempo e

i temperatura

Turning Point

1st Crack 20C

Punto di svolta: Tempo e N
temperatura 10e

bewe ) [ran | oamt o Impostazione

10 12 14 16 18 20 22 24 26 28 30

-=-- Control Point del COﬂtrO"O

O ) nel frattempo
PREROAST  |\E () 2ND CRACKfl STOP
SETTING

- Tutti i dati relativi alla tostatura vengono visualizzati sull'APP durante la tostatura, inclusi tempo, temperatura,
impostazioni di controllo, RoR e punto di svolta.

- Fareclicsu “Stop” incaso di emergenza.



REGOLAZIONE MANUALE
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100g Light Roast (110V)

Cimin Manual mode
250°C 50

200C 191 8m17s,193.0°C 40T
174 181
1y 152 10 RoR

150C 14p. 15 a0¢
-47‘1/25/ Tuming Point

00 1st0mek  pg
i3 b 2nd Crack

50 / i s 0
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17 remaining adjustable control points
o Power Fan Dum g
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--=- Contral Point
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- Per regolare un'impostazione diversa da quella preimpostata quando si utilizza il profilo [MINE] (MIO), fare clic sul tasto in
basso a destra per accedere a [Manual mode] (Modalita manuale) dove e possibile modificare istantaneamente i punti di
tempo di controllo.

- Dal momento in cui si accede a Manual mode (Modalita manuale), il dispositivo segue la nuova impostazione piuttosto che
quella preimpostata. E necessario controllare tuttii parametri dopo aver effettuato |'accesso a Manual mode (Modalita
manuale). Cio & estremamente importante
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100g Light Roast (110V) 100g Light Roast (110V)
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134 182 13 8
1 18 10 RoR 1 18 8 RoR
190 142 30 190 142 30
4 125 Turning Point - 4 125 g
e - we e m DEC
13 2Znd Crack 13
50C T 2 I 100 50C T 2 LY 100
5, 5,
0c P Fi Crum [ 0c P Fi Crum [
[ & 10 12 14 16 18 20 22 24 26 28 30 [ & 10 12 14 16 18 20 22 24 26 28 30

[ z [ z
= Control Point = Control Point
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PRE-ROAST
sermine MaNusLmone  [NFQ

e} @
PRE-ROAST 2ND CRACKY STOP
SETTING INFO

- Quando si avvertono 3 crepitii consecutivi, i chicchi di caffé entrano in 1° crack. Fare clic sul tasto [1st Crack]
(1° crack).

- Dopo aver fatto clic su [15t Crack] (1° crack), il dispositivo entra nella regolazione dell’ impostazione [1st
Crack] (1° crack). Si avvia il conto alla rovescia. Osservare le istruzioni e prepararsi per estrarre il tamburo.

- Dopo aver fatto clic su [1st Crack] (1° crack), € possibile vedere le informazioni relative al 1° crack.
- 30 secondi dopo il 1° crack, viene visualizzato il tasto 2° crack. In genere, € per la tostatura scura.



FINE TOSTATURA
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Cooling
Completed

199°C
Please take the drum out of the roaster! Ready for machine cooling #

00m15s

OK

CANCEL

y

© 0O VA4 E51%

« Al termine del conteggio, 'APP avvisa di estrarre il tamburo.
« Estrarre il tamburo prima di fare clic su [OK].

« Dopo che la macchina si e raffreddata, viene visualizzato "Quick
1999 LigntRoast(110V) Notes" (Note rapide) per registrare rapidamente le informazioni di
*] (o tostatura.
B « Sesidesidera mantenere il calore per preparare la successiva
tostatura, € inoltre possibile annullare il raffreddamento a meta.

Quick notes
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CREA PROFILO

\

CRACK/2° CRACK

" IMPOSTAZIONE PRERISCALDAMENTO/1°

J

IMPOSTAZIONE PUNTO DI CONTROLLO

MODIFICAINFORMAZIONI PROFILO

SALVA PROFILO

CONDIVIDI PROFILO

ELIMINA PROFILO




CREARE IL PROPRIO PROFILO UNIVOCO
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34 110V
Coffee Bean Type General General
,,% Your coffee Process Washe
Your choice
35 1oV
Coffee Bean Type  General General
Process Washed
36 10V
= g i % Coffee Bean Type  General General
o Process Washec
Pairing Profile Database 3 1oV

Coffee Bean Type  General General
Process Washed

o 32 1oV
l l Coffee Bean Type  General General
. Process Washe
i e
33 v

- - 27 Q
- Fare clic su [Mine] (Mio) se si desidera creare un nuovo profilo diverso dal profilo ufficiale.
« Fare clic sull'icona [PLUS] (PIU) per aggiungere un nuovo profilo.




CREA PROFILO

Create new X

OO0 P4Ad4043%

X

Create new Create new

Step () Selectto apply a profile or create Step (2 Inputimfomations

Step (3 Preheat and crack setting

Select Profile reheat

Profile Name

Trpe 180 €

Temp:
General ~ | | General

Add 8 new profile Process Voltage

General - oy

Step 3/3 COMPLETE

~

+ Scegliere [New profile] (Nuovo profilo) per un'impostazione completamente vuota; scegliere uno dei Srofili ufficiali e
modificare l'impostazione del tempo.

 Osservare leistruzioni per l'inserimento delle informazioni.

« Fare clic su [FINISH] (FINE) dopo aver terminato l'impostazione.

+ Nota: L'account base ha un limite di 20 file. Si deve eliminare [MINE] (MIO) per aggiungerne altri se si raggiunge il limite

massimo. Il profilo VIP dispone di 100 file.



CREA PROFILO
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P
test#36 < 7z
250°C 50°C
200°C 40°C
150°C 30C
100C 20C
50C 10C
0C 0°C
0 2 4 6 8 10 12 14 16 18 20 22 24 26 28 30
---- Control Point
PRE-ROAST CONTROL START
SETTING POINT

+ Selezionare il profilo creato in "Mine" (Mio) e accedere nella
pagina di tostatura per impostare i parametri di ogni punto di
controllo (fare riferimento all'impostazione del punto di
controllo).



IMPOSTAZIONE PRERISCALDAMENTO/MIO
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test#36

250°C 50C
1st Crack Setting 2nd Crack Setting
200°C 40C

150C 30C

100C 20C

50C 10Cc

oc oc

0 2
--=- Control Point

. @

PRE-R! NTROL
SETTI INT

START

« Il preriscaldamento & estremamente importante. Prima della tostatura, preriscaldare completamente € il primo
passo per una buona tostatura.

« Fareclicsull'icona nell'angolo inferiore sinistro per l'impostazione del preriscaldamento.



IMPOSTAZIONE 1° CRACK/2° CRACK/MIO

250°C

200°C

150C

100C

50C
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0
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test#36 <
Pre-roast setting

Q START

Lo sviluppo dei chicchi dopo il 1° crack & estremamente importante, soprattutto tempo/calore/ventola.
Fare clic sull'icona nell'angolo inferiore sinistro per l'impostazione di 1° e 2° crack.

Time (Tempo): Tempi necessari prima di estrarre i chicchi tostati.

Heat (Calore): Impostazione della potenza quando si € verificato il 1° crack/2° crack.

Fan (Ventola): Impostazione della ventola quando si e verificato il 1° crack/2’ crack.

Drum (Tamburo): Impostazione della velocita del tamburo quando si & verificato il 1° crack/2’ crack.
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IMPOSTAZIONE PUNTO DI CONTROLLO/MIO

test#36
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<

YARNT |

250°C

200°C

150°C

100°C

Fare doppio clic sul punto per
modificare l'impostazione per

ciascun punto di tempo.

Aggiungere/eliminare
punto di controllo

o

PRE-ROAST
SETTING

CONTROL
POINT

24

26

50;;
40°C
30°C
20C
10cC

0°C
28 30

START

« Utilizzando l'impostazione del punto di controllo per configurare il profilo.



IMPOSTAZIONE PUNTO DI CONTROLLO/MIO

GO vAdPa2%

iy Time Point: 00m00s Can still use the remaining 02m40s

120 Sec

90 %

40 %

%

« Time (Tempo): Periodo di tempo tra ogni punto.

Heat (Calore): Impostazione di potenza tra ogni punto.

Fan (Ventola): Impostazione della ventola tra ogni punto.

Drum (Tamburo): Velocita del tamburo tra ogni punto.



IMPOSTAZIONE PUNTO DI CONTROLLO/MIO
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test#36 ¢ test#36 < < [

250°C 50C 250°C 50T

200°C 40C 200°C 40T

Aggiungere
wo = nuovo punto
R

50C 10C soc” 10T
Add Control Point

ot oc oc oc
0 2 6 8 10 12 14 16 18 20 22 2 2 28 30 o — Reduce Control Point 10 12 14 16 18 20 2 2 2% 2 30
=== Control Point ' v v

o ° - & o Eliminare punto di START
SETTING PDINEE%EE SETTING POINT COﬂtrO”O

« L'impostazione del punto di controllo & importante per il profilo. E possibile aggiungere o eliminare il punto di
controllo in base alla propria esperienza di tostatura e creare solo il proprio profilo univoco.

« Add (Aggiungi): aggiunge un nuovo punto di controllo. L'impostazione predefinita nel nuovo punto aggiunto
e la stessa del punto precedente.
+ Delete (Elimina): eliminare
« Default (Predefinito): facendo clic su questo tasto, tutte le regolazioni tornano ai valori predefiniti, quindi si
consiglia di prestare molta attenzione.
« Vieé un limite di 20 punti o un tempo di impostazione totale entro 20 minuti.




MODIFICA INFORMAZIONI PROFILO

[CRIVNCSE FVdl"FLTA

Edit profile information

test#36
Type

Africa Ethiopia
Process Voltage

Washed 110V

OK

« E possibile modificare il nome del profilo e altre
informazioni prima della tostatura.



SALVA PROFILO/MIO
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test#36

Save profile
SALVARE

150°C

SAVE CURRENT PROFILE|

100C \

50C

CREATE NEW

oc
0 2
--=- Control Point

c @

PRE-ROAST CONTROL
SETTING POINT

« Salvareil profilo facendo clic sull'icona a forma di cuore.
- Save (Salva): sovrascrive l'impostazione attuale.

« Create new (Crea nuovo): creare un nuovo profilo con il nuovo nome del profilo.



CONDIVIDI PROFILO/MIO
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test#36

Condividere ‘ Sharing Profile %

150°C 30C
MEMBER SHARING
100C 20C

50C 10Cc

SNS SHARING

oc oc

START

PRE-ROAST CONTROL
SETTING POINT

« Fare clic sull'icona di condivisione. E possibile scegliere di condividere il profilo.

« Member sharing (Condivisione iscritto): condividere l'impostazione del profilo con un amico che possiede
Sandbox Smart R1

+ Social sharing (Condivisione sui social): condividere le impostazioni del profilo su FB/Twitter/Line..ecc....

« Sel’ amico hagia l'APP Sandbox Smart, puo semplicemente fare clic sull'URL e aprire la nostra APP in modo
da essere pronto per la tostatura.

« Sel’” amico non ha la nostra APP Sandbox Smart, 'URL lo portera all'APP store o a Google Play per il
download dell'APP.



ELIMINA PROFILO/MIO
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Mine

1oV

frica Ethiopia

34 110V
Coffee Bean Type General General

Process Washed

35 110V

Coffee Bean Type General Genera
Process Washed

a1 1ov

Coffee Bean Type General Genera
Process Washed

82 110V

Coffee Bean Type  General General
Process Washed

33 110V

Coffee Bean Type General General
Process Washed

28 UJV

Coffee Bean Type General General

« Se non si e soddisfatti del profilo, scorrere a destra per eliminarlo.



CRONOLOGIA

CRONOLOGIA
SHARE CONDIVIDI CRONOLOGIA
' ELIMINA CRONOLOGIA
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X Smart Roast
Smart Coffee X



CRONOLOGIA

4:49 @ T O00VPLdR49%

1l

7 Your coffee
% Your choice

Profile Database

X
) 3 o
Pairing

6:26 @ [CRVRCR /P REAT

& History #  Editinf i
Re - Roast
100g Light Roast (110V)

Sharing History

E ¥ Delete

2 4 6 8 W u
T -~ RORCuve = =

Model/Voltage R1110V 2021/04/27,14:26:43

Type  Africa Ethiopia

Process  Natural

O oO0vJdRa%

Edit information

HISTORY
INFORMATION NOTE

Tee  Africa Ethiopia

Process  Natural

Green Bean,

Roasted Bean!

Room
Temperature:

Humidity:

« Tutti i dati della tostatura verranno salvati automaticamente in Cronologia. E inoltre possibile controllare i dati

precedentiin qualsiasi momento.

» Einoltre possibile modificare tutte le informazioni necessarie in Cronologia.



CRONOLOGIA
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& History

100g Light Roast (110V)
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e 1
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Model/VoltageR1 110V

Type Africa Ethiopia

Process  Natural

08:36/196°C

Acquisire e salvare!

(O UNCR & Pil*RiL3

ot
0 2

2021/04/27,14:26:43

6:28 Q (CVNCR & Vil=FiA

< History

#  Editinformation

) Re-Roast
100g Light Roast (110V)

Sharing History

*

— 1.
— 2.

Modificareil record.

Fare clic ed eseguire una

i <+ nuova tostatura.

woe ‘Ewa;"f'w i Delete

N\ - 3. Condividereil risultato.
¥l ” a. Iscritto

o
6 0 12 14 % 18 20 2 24
- T == ROR Curve = =

Model/VoltageR1 110V 2021/04/27,14:26:43

Type Africa Ethiopia

Process  Natural

ndT 18t
Tem| Temp
09:47/207°C 08:36/196°C 09:27/203°C

01:38/123°C 20°C/60 0.0

<—

~

b. Social network

— Area nota




CRONOLOGIA
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& History #  Editinformation

Re - Roast
100g Light Roast (110V)

Sharing History

200 e i Delete
o T
e
150C w0 a0t
\ea 12>
100¢ 200
A 11
s0¢ /\"/_\7/“’&1 10e
oc oc
o 2 4 6 8 M 12 W 16 1w WL 2
< == RORCurve = =
Model/Voltage R1 110V 2021/04/27,14:26:43

Type Africa Ethiopia

Process  Natural

156 [CIUNCR & Wil k)3

250°C 50°C
01:38/123°C Turning Point

207
200C 198¢ 40C
191 08:36/196°C 1st Crack
180 181
174 —
A 163
\ e 9:27/203°C 1st Crack
1500C S 09:27/ a0c
o 127
o
100°C 20
13
11 11
10 10
50C e
7 8 8
5
o / oc
0 2 4 6 8 10 12 14 16 18 20 22 24
T ==== ROR Curve == =

/& Sandbsx
SMART

« Al termine della tostatura dei chicchi di caffe, i dati del processo
vengono automaticamente registrati in "History" (Cronologia).
« Einoltre possibile registrare personalmente i dati misurati.



Condividi/CRONOLOGIA
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@ 0 © ®dd040%
#  Editinformation

O 0O v44040%

Inbox
) ) Re-Roast SHARING HISTORY SHARING PROFILE
100g Light Roast (110V)
Sharing History
R 100g Light Roast (110V) 2021/05/05, 18:36:38
ok B Delete
™ o ] Coffee Bean Type  R1110V
163
150¢ 0w 0c
\ear2>
100 e
1

we M e
o oc

2 4 6 8 10w oW 6 W W 2 ow

< == ROR Curve = =

Sharing History
Model/VoltageR1 110V

2021/04/27,14:26:43

Sharing History
Type  Africa Ethiopia

Share your history
Process  Natural

09:47/207°C 08:36/196°C 09:27/2

01:38/123°C 20°C/60 0.0

. — |
Member sharing (Condivisione iscritto):

Inserire la casella di posta registrata dedell'iscritto e questo record condiviso viene visualizzato in [Inbox]
(Posta in arrivo) dell’ amico.



Condividi/CRONOLOGIA
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< History #  Editinformation -
Share
Re - Roast
100g Light Roast (110V)
Sharing History > <
T
we, g% W Delete g
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Ve
100c 20¢
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oc
o 2

o
4 6 8 10 12 W % 18 220 2 24
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Sharing History X

Model/VoltageR1 110V 2021/04/27,14:26:43

Type  Africa Ethiopia —lp MEMBER SHARING

Process  Natural

SNS SHARING
y > ot

09:47/207°C 08:36/196°C 09:27/203°C

Bluetooth Dropbox ~

Facebook ~ Gmail

®

Layout

< in 0
Lightroom LINE ~ Linkedin ~ M

faps
dto M

Google Instagram ~ Keep Notes

« Social Sharing (Condivisione sui social):

Condividere sui social network (Facebook, Line, WeChat e altri software di comunicazione)



ELIMINA CRONOLOGIA/CRONOLOGIA
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History

021/04/27,14:26:43 5
Re - Roast
100g Light Roast (110V) 2021/04/27,14:12:53

Coffee Bean Type General General
Process General

100g Light Roast (110V}) 2021/04/27,14:02:48
Coffee Bean Type General General

Process General

100g Light Roast (110V) 2021/04/27,14:02:25
Coffee Bean Type General General

Process General

100g Light Roast (110V) 2021/04/27,13:51:55

Coffee Bean Type  General General
Process General

100g 3HHE (110V) 2021/04/27,11:44:39
Coffee Bean Type South America Colombia

Process Natural

100g S (110V) 2021/04/26, 15:41:41

———
« Se non si & soddisfatti del profilo, scorrere a destra per eliminarlo.
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