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PS. After joining the membership, the roast history data accumulated during the
non-member period will be lost.

[ Don't remind

LOGIN
SKIP !E!i!; CREATE ACCOUNT

______________— ]
+ Veuillez créer un compte de membre avant de vous connecteral’ application

+ Cliquez sur « Skip » (Utiliser directement), pour commencer la torréfaction ; notez que les non-membres peuvent

uniquement utiliser les profils officiels.



ASSOCIER L APPAREIL
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L — ]

- Cliquez sur [Pairing] (Associer) et choisissez |’ appareil auquel vous souhaitez vous connecter.

SEARCH DEVICE
-
Shol nr ng

« Assurez-vous que la connexion Bluetooth de votre smartphone est activée.




OFFICIEL

PROFIL OFFICIEL

PRECHAUFFAGE

I INTRODUIRE LES FEVES VERTES

© PROCESSUS DE TORREFACTION
- = REGLAGE MANUEL
X Smart Roast le CRAQUEMENT/28meCRAQUEMENT

Smart Coffee X

TERMINER LA TORREFACTION




PROFIL OFFICIEL
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[ 100g Medium Slow Roast (220V)

100g Light Roast (110V)
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PRE-ROAST CONTROL
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SETTING
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- Cliquez sur « Official » (Officiel) pour lancer la torréfaction avec les profils recommandés par Sandbox Smart.

- Sélectionnez un profil de torréfaction légere, moyenne ou foncée pour entrer dans l'écran de torréfaction.
- Chaque niveau de torréfaction comporte au choix un profil standard (entre 9 et 12 minutes) et un profil lent

(jusqu’ a 15 minutes).



PRECHAUFFAGE

514 Q (O CR & Vil-F I U 0CCdIN72%
< 100g Light Roast (110V) 7]
250C 50C
200¢ a0c Preheating

1500C 30c 33C

100C 20C
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---- Control Point
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PRE-ROAST CONTROL
SETTING POINT

« Cliquez sur [START] (Démarrer) dans la page de torréfaction,” appareilinitiera alors le processus de
préchauffage.

« N’ introduisez PAS de feves vertes pendant le préchauffage.

- Le temps de préchauffage est compris entre 8 et 10 minutes pour le profil officiel, mais la situation courante

dépend de la température ambiante et de I’ alimentation a ce moment-la.



INTRODUIRE DES FEVES VERTES

142 @ () B . © 1 $d.4855% 142 @ B B . O D PLAWEES

Preheating completed Preheating completed

Put the drum with green coffee beans into the roaster Please check this Put the drum with green coffee beans into the roaster Please check this
action has been completed and click start. action has been compleled and click start.

A 17 thereis no action after 3 minutes, it will autamatically stop. A 17 thereis no action after 3 minutes, it will automatically stop

D Completed this action Completed this action

0K

« Veuillez suivre les instructions et mettre les feves vertes une fois le préchauffage terminé.

« Cliquez sur [START] (Démarrer), le processus de chauffage démarrera 3 secondes plus tard.



PROCESSUS DE TORREFACTION
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100g Light Roast (110V)

8

Point de virage : Durée et

Count down to 28 seconds o

9m7s, 200.0°C d< Durée et

RoR
30C

Turning Point
1st Crack 20C
2nd Crack
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RS INFO

température.
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==== Control Point
commande

- Toutes les données liées a la torréfactions’ afficherontsur ' application au cours de la torréfaction, y compris la

durée, la température, la configuration de la commande, le RoR et le point de virage.

- Cliquez sur « Stop » en cas d'urgence.




REGLAGE MANUEL
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100g Light Roast (110V)
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- Sivous souhaitez choisir des réglages autre que ceux que vous avez présélectionnés via le profil [MINE] (Moi), cliquez sur

le bouton en bas a droite pour entrer en [Manual mode] (Mode manuel) d’ ou vous pourrez éditer instantanément les
points de temps de commande.
- A partir du moment oli vous entrez en mode manuel,” appareil suit vos nouveaux réglages plutot que ceux

présélectionnés. Vous devez controler tous les parametres lorsque vous entrez en mode manuel. C’  est tres important.



ler CRAQUEMENT/2¢me CRAQUEMENT
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- Lorsque que vous entendez 3 sons de craquement consécutifs, ¢’ est que les feves entrent dans la phase de 1¢r
craquement. Cliquez sur le bouton [ 1st Crack] (1¢r craquement).

- Aprés avoir cliqué sur [15t Crack] (1¢r craquement), I appareil entre sur votre configuration de [1st Crack] (1¢"
craquement). Le compte a rebours commence. Veuillez suivre les instructions et vous préparer a retirer le rouleau.

- Vous pourrez consulter les informations du 1¢" craquement en cliquant sur [15t Crack].

- 30 secondes aprés le 1¢craquement, le bouton de 2¢me craquement s’ affichera, il sert en général pour les

torréfactions foncées.



TERMINER LA TORREFACTION
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Cooling
Completed

199°C
Please take the drum out of the roaster! Ready for machine cooling #

00m15s

OK
CANCEL

y
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+ Une fois le compte a rebours terminé, " application vous notifiera
de retirer le rouleau.

Quick notes

100g Light Roast (110V)
e * Retirezle rouleau avant de cliquer sur [OK].

Process « Une fois que la machine a refroidi, elle affichera « Quick note » (Note
rapide) pour enregistrer rapidement les informations de torréfaction.

« Vous pouvez maintenir la chaleur pour préparer le prochain lot a
torréfier, vous pouvez aussi annuler le refroidissement a mi-chemin.




MOI

CREER VOTRE PROFIL

' CONFIGURATION DU PRECHAUFFAGE/1¢" |
l  CRAQUEMENT/2éme CRAQUEMENT

O CONFIGURATION DU POINT DE CONTROLE
| | |
MODIFIER LES INFORMATIONS DE PROFIL
X Smart Roast SAUVEGARDER VOTRE PROFIL

Smart Coffee X

PARTAGER VOTRE PROFIL

Supprimer votre PROFIL




CREER VOTRE PROFIL UNIQUE
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Mine

34 110V
Coffee Bean Type General General
7 YOUI’ COffee Process Washed
% Your choice
35 1oV
Coffee Bean Type  General General
Process Washed
36 110V
o 8 Coffee Bean Type  General General
= Process Washec
Pairing Profile Database 3 Tov

Coffee Bean Type  General General
Process Washec

32 110V
: Coffee Bean Type  General General
: & Process Washec

33 110V

- - 27 Q
« Cliquez sur [Mine] (Moi) si vous souhaitez créer un nouveau profil autre que le profil officiel.
 Cliquezsurl’ icone [PLUS] pour ajouter un nouveau profil.




CREER VOTRE PROFIL
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Create new X Create new Create new X

Step (1) Select to apply a prafile or create Step (21 Inputimfomations Step (3 Preheat and crack setting

lect Profil
Select Profile Profile Name

T
ype Temp 180 €

General ~ | General

Add a new profile Process Voltage

( S? General - v

Step 1/3 NEXT Step 3/3 COMPLETE
1 AL (s

« Choisissez [New profile] (Nouveau profil) pour remplir les paramétres vides ; sélectionnez I’ un des profils officiels et
modifiez les paramétres de temps.

« Suivez les instructions pour saisir les informations.
« Cliquez sur [FINISH] (Terminer) une fois la configuration terminée.

« Remarque : Les membres ordinaires sont limités a 20 fichiers, vous devrez supprimer votre [MINE] (Moi) pour en ajouter
davantage si vous atteignez la limite maximum. Les VIP bénéficient de 100 fichiers.



CREER VOTRE PROFIL
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250°C 50°C
200°C 40°C
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---- Control Point
PRE-ROAST CONTROL START
SETTING POINT

+ Sélectionnez le profil que vous avez créé dans « Mine » (Moi) et
entrez dans la page de torréfaction pour configurer les
parametres de chaque point de contréle (veuillez consulter les
réglages de points de contrdle).



CONFIGURATION DE PRECHAUFFAGE/MOI
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test#36
250°C 50°C
1st Crack Setting 2nd Crack Setting
200°C 40C
150C 30C
100C 20C
50C 10Cc
oc oc
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--=- Control Point
PRE-R! NTROL START
SETTI INT

- Le préchauffage avant la torréfaction est extrémement important, un préchauffage complet constitue la premiere
étape d’ une torréfaction réussie.

- Cliquezsur " icone situé en bas a gauche pour configurer le préchauffage



Configuration du 1 CRAQUEMENT/2¢eme
CRAQUEMENT/MOI
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test#36 <
Pre-roast setting
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200°C

150C
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0
--=- Control Point

PRE»R0§§§ ??TROL START
SETTI T

+ Le développement des feves apres le 1¢" craquement est trés important, en particulier le rapport
durée/chauffage/ventilateur.

« Cliquezsurl’ icone situé en bas a gauche pour la 1¢ et la 27de configuration de craquement.

« Time (Durée) : Durée nécessaire avant de sortir les féves torréfiées.

« Heat (Chaleur): Configurationde |’ alimentation lorsque le 1¢" craquement/2¢me craquement se produit.

« Fan (Ventilateur) : Configuration du ventilateur lorsque le 1¢" craquement/2¢me craquement se produit.

« Drum (Rouleau) : Configuration du rouleau lorsque le 1¢r craquement/2¢me craquement se produit.




CONFIGURATION DU POINT DE CONTROLE/MOI
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test#36 < Z 1T
250°C 50;;‘
200 Cliquez deux fois sur le point a0c
dont vous souhaitez changer la
150°C 30°C
configuration.

100°C V 20°C

Ajouter/Suppffmer un 10
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2 4 6 8 10 14 16 18 20 22 24 26 28 30
Pdt

PRE-ROAST CONTROL STA RT

SETTING POINT

- Utilisez les parameétres du point de contréle pour configurer votre profil



CONFIGURATION DU POINT DE CONTROLE/MOI
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iy Time Point: 00m00s Can still use the remaining 02m40s

Time (Durée) : Durée entre chaque point

Heat (Chaleur) : Configuration du courant entre chaque point

Fan (Ventilateur) : Configuration du ventilateur entre chaque point

« Drum (Rouleau) : Vitesse du rouleau entre chaque point.



CONFIGURATION DU POINT DE CONTROLE/MOI
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- : test#36 < <
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PRE-ROAST CONT :g! E START PRE-ROAST CONTROL Supprimer un pOint START
SETTING POIN bl i de Contréle

« La configuration des points de contrdle est importante pour votre profil, vous pouvez ajouter ou supprimer votre
point de controle selon votre expérience de torréfaction et en créer un sur votre propre profil unique.
- Add (Ajouter) : ajouter un nouveau point de controle La configuration par défaut du point nouvellement
ajouté sera la méme que celle du point précédent.
+ Delete (Supprimer) : supprimer
- Default (Défaut) : en cliquant sur ce bouton, tous vos réglages seront réinitialisés aux paramétres par défaut,
donc faites attention !
« Nous avons soit une limite de 20 points soit une durée de configuration totale de 20 minutes.




MODIFIER LES INFORMATIONS DE PROFIL
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Edit profile information

test#36
Type

Africa Ethiopia
Process Voltage

Washed 110V

OK

+ Vous pouvez modifier le nom du profil et les autres
informations avant de lancer la torréfaction.



SAUVEGARDER VOTRE PROFIL/MOI
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test#36

250°C

SAUVEGARDER Save profile

200°C

150°C

SAVE CURRENT PROFILE|

100C

50°C
CREATE NEW
oc

0 2
--=- Control Point

c @

PRE-ROAST CONTROL
SETTING POINT

- Sauvegardez votre profil en cliquant surl’ icone en forme de cceur.
- Save (Sauvegarder) : écraser votre configuration courante.

« Create new (Créer nouveau) : créer un nouveau profil avec un nouveau nom de profil.



PARTAGER VOTRE PROFIL/MOI
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test#36

Sharing Profile X

MEMBER SHARING

100C 20C

50C 10Cc

SNS SHARING

oc oc

it
] ] START

PRE-ROAST CONTROL
SETTING POINT

- Cliquezsurl’ icone partager pour partager votre profil.

« Member sharing (Partage de membre) : partager la configuration de votre profil avec vos amis possédant
également le Sandbox Smart R1.

- Social sharing (Partage sur les réseaux sociaux) : partagez la configuration de votre profil sur
Facebook/Twitter/Line, etc.

« Siun(e) de vos ami(e)sa déjal’ application Sandbox Smart, il lui suffira de cliquer sur’ URL pour ouvrir
notre application et il/elle pourra utiliser sur-le-champ votre profil de torréfaction

« Siun(e) devosami(e)sn’ apas|’ application Sandbox Smart,|” URL le renverravers|” APP Store ou
Google Play pour qu’ il/elle téléchargel” application.



SUPPRIMER VOTRE PROFIL/MOI
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Mine

frica Ethiopia

34

Coffee Bean Type
Process Washed

35

Coffee Bean Type Generz

Process Washed

il

Coffee Bean Type Gen

Process Washed

32

Coffee Bean Type Genera

Process Washed

33

Coffee Bean Type
Process Washed

28

Coffee Bean Type Gener:

Generz

General

seneral

General

eneral

General

Seneral

110v

1ov

1ov

11ov

« Sivousn’ étes pas satisfait(e) de votre profil, balayez I

écran de la main pour le supprimer.



HISTORIQUE

HISTORIQUE
PARTAGER HISTORIQUE
| SUPPRIMER VOTRE HISTORIQUE
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X Smart Roast
Smart Coffee X



HISTORIQUE

4:49 @ T O00VPLdR49%

7 Your coffee
% Your choice

Profile Database
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Pairing
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& History #  Edit infolR
Re - Roast
100g Light Roast (110V)

Sharing History

E U Delete

2 4 6 8 W u
T -~ RORCuve = =

Model/Voltage R1110V 2021/04/27,14:26:43

Type  Africa Ethiopia

Process  Natural

O oO0vJdRa%

Edit information

HISTORY
INFORMATION NOTE

Tee  Africa Ethiopia

Process  Natural

Green Bean,

Roasted Bean!

Room
Temperature:

Humidity:

- Toutes vos données de torréfaction seront automatiquement sauvegardées dans I’ Historique. Vous pouvez vérifier

vos données précédentesan’ importe quel moment.
- Vous pouvez également modifier toutes les informations nécessaires dans |’ historique.



HISTORIGQ

Reproduisez le chemin

d’ acces a votre profil

Capturer et sauvegarder !
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< History

100g Light Roast (110V)

6 8
T == ROR Curve = =

Model/VoltageR1 110V

Type  Africa Ethiopia

Process  Natural

09:47/207°C 08:36/196°C

20°C/60¢

Note

2 14 1 18 20 2 2

2021/04/27,14:26:43

09:27/203°C

0.0
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< History #  Editinformation
) Re-Roast
100g Light Roast (110V)
Sharing History
250C
woe m.q‘,;"f’ i Delete
1 u;‘sz"g i £
LV

100C

20C
1
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oc
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Model/VoltageR1 110V 2021/04/27,14:26:43

Type Africa Ethiopia

Process  Natural

09:47/207°C 08:36/196°C 09:27/203°C
urning Point Room Temperature
Humidity

01:38/123°C 20°C/60° 0.0

2.

3.

— 1. Modifiez vos entrées
Cliquez et re-torréfiez.
Partagez vos résultats

a. Membre

b. Réseaux sociaux

~

<+ Zone deremarque




HISTORIQUE
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& History #  Editinformation

Re - Roast

100g Light Roast (110V)
Sharing History

207 =
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Model/Voltage R1 110V 2021/04/27,14:26:43

Type Africa Ethiopia

Process  Natural

156 [CIUNCR & Wil k)3
250"C 50°C
01:38/123°C Turning Point
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1995
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+ Lorsque que vous avez terminé de torréfier des feves de café, les

données de la procédure seront automatiquement enregistrées
dans!|" « Historique ».

« Vous pourrez également enregistrer les données que vous aurez

mesurées vous-meme.



Partager/HISTORIQUE
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& History #  Editinformation

Inbox

“) Re-Roast

) SHARING HISTORY SHARING PROFILE
100g Light Roast (110V)
Sharing History
“ 100g Light Roast (110V) 2021/05/05, 18:36:38
il U Delete
me 'ﬂwm o . Coffee Bean Type R1110V
s0¢ |\ 1w 30C
j '
100C 20c
w0c - 10t

o
2 4 6 8 10 12 14 16 18 20 2 24
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Sharing History X Sharing History
Model/VoltageR1 110V 2021/04/27,14:26:43

Type  Africa Ethiopia MEMBER SHARING
Process  Natural
SNS SHARING

Share your history

09:47/207°C 08:36/196°C 09:27/203

01:38/123°C 20°C/60° 0.0

«  Member sharing (Partage de membre) :

Saisissez I'adresse email enregistrée du membre et cette information partagée apparaitra dans la boite mail [Inbox] de votre ami(e).



Partager/HISTORIQUE
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S History #  Editinformation -
Share
Re - Roast
100g Light Roast (110V)
Sharing History > <
33
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o Add to Drop!
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2
100c 20¢
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oc oc
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%)

Bluetooth

Sharing History

Model/VoltageR1 110V 2021/04/27,14:26:43

Type  Africa Ethiopia MEMBER SHARING

Process  Natural

SNS SHARING

Facebook ~

Instagram ~

01:38/123 20°C/60 0.0

Lightroom
A\ !

M
- Social Sharing (Partage sur les réseaux sociaux) :

Partagez sur les plateformes des réseaux sociaux (Facebook, Line, WeChat et autres logiciels de communication)



SUPPRIMER VOTRE HISTORIQUE/HISTORIQUE
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History

021/04/27,14:26:43 5
Re - Roast
100g Light Roast (110V) 2021/04/27,14:12:53

Coffee Bean Type General General
Process General

100g Light Roast (110V) 2021/04/27,14:02:48
Coffee Bean Type General General

Process General

100g Light Roast (110V) 2021/04/27,14:02:25

Coffee Bean Type  General General
Process General
100g Light Roast (110V) 2021/04/27,13:51:55

Coffee Bean Type General General
Process General

100g #HHE (110V) 2021/04/27,11:44:39
Coffee Bean Type  South America Calombia

Process Natural

100g FEIE (110V) 2021/04/26,15:41:41

———
« Sivousn' étes pas satisfait(e) de votre profil, balayez I’ écran de la main pour le supprimer.
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